Essen unterwegs:

von der Problemkartoffel bis zur passierten Kost!

Die Verpflegung in deutschen Kliniken und Heimen macht
zunehmend mobil. Immer mehr Mahlzeiten sind unterwegs zu
einer patienten- und bewohnernahen Dienstleistung mit hoher
Bedarfs- und Bediirfnisorientierung. Speisen in hochwertiger Qualitat
zu transportieren, egal ob als Essen auf Radern liber weite Entfernungen
zu Schulen und Outlets oder innerhalb einer Klinik, fordert auch von der
Technik immer mehr Raffinesse.

Die Regionalen Club-Tage — Wie immer am Puls der Zeit!

Speisen fiir das ,Essen unterwegs"”
auch in der Seniorenverpflegung bereit-
zustellen und auch piirierte Kost appe-
titlich in Form zu bringen sind spezielle
Anspriiche an die Mitarbeiter in den
Seniorenheimen. Die Regionalen Club-
Tage 2011 machen diese wichtigen Her-
ausforderungen zum Tagesthema. Das
Rezept der diesjdhrigen Events besteht aus
einer attraktiven Mischung dieser Zutaten:
informative Vortrdge, spannende Live-Vor-
flihrungen, viel Best Practice, einen Markt-
platz voller Losungen, haufenweise Tipps und
Kniffe fiir die tagliche Praxis und viel Raum
fiirs Probieren, Diskutieren und Studieren.

Also, auf keinen Fall verpassen und schon jetzt anmelden!

Technik, die bewegt: Losungen fiir die mobile Verpfle-
gung im Haus und auBer Haus

Der AuBer-Haus-Markt boomt. GroBkiichen miissen sich immer star-
ker der Herausforderung stellen, Mahlzeiten schnell, kostengiinstig, qua-
litativ hochwertig und hygienisch sicher bis zum entfernten Tischgast zu
transportieren. Aber auch innerhalb von Kliniken und Heimen wird der
Mahlzeitendienst mobiler. Imnmer mehr Hauser wechseln von der zentra-

len Portionierung zu dezentralen patienten- und bewohnernahen Ausga-
besystemen auf den Stationen und Wohnbereichen. Erfahrene Praktiker
zeigen lhnen technische Innovationen, erértern qualitative und wirt-
schaftliche Fragestellungen und diskutieren mit Ihnen Ihre persdnlichen
Fragen und Mdglichkeiten.

lhre Referenten:

Uwe Merschmann
GV-Experte und Referent der GV-Partner-Akademie.

Alexander Herrmann
Kiichenleiter der Paracelsus Elena Klinik in Kassel.

In Form gebracht: sehr appetitlich speisen
trotz .passierter Kost" und Fingerfood
Immer mehr Menschen in Klinik und Heim leiden an
Kau- und Schluckbeschwerden oder sind mangelerndhrt.
Mahlzeiten kdnnen hdufig nur noch piiriert, passiert oder
fllissig verzehrt werden. Wie kdnnen Speisen dennoch
appetitlich angeboten und in Form gebracht werden?
Welche Mdglichkeiten gibt es, mit Fingerfood das Essen
unterwegs appetitanregend und funktional zu gestalten? Das Trend-
thema in der Seniorenverpflegung!
Erfahren Sie direkt von erfahrenen Praktikern, was wie geht! Disku-
tieren Sie mit Experten und Teilnehmern |hre Erfahrungen und L6sungen.

lhre Referenten:

Iris Hassel
Erndhrungsmedizinische Beraterin, Fachbuchautorin. Expertin in der
Heimverpflegung.

Martina Walter-Kunkel
Didtassistentin, Kéchin
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Veranstaltungsorte
der Regionalen Club-Tage

Das Niitzliche mit dem Interessanten verbinden

Martin Reinirkens

Kiichenleiter im Seniorenzentrum Martineum in
Essen-Steele mit auBergewdhnlichen, innovati-
ven Konzepten fiir die Heimgastronomie, Triger
des Frankfurter Preises 2004 fiir herausragende
Leistungen in der Gemeinschaftsverpflegung.

«Mehr Mut zu gutem Service! Damit
das Essen auch richtig ankommt!"

Der Kunde ist Konig! Gilt das auch fiir die
Gaste in der Gemeinschaftsverpflegung? Wie ein
Essen bei Patient, Bewohner und Gast ankommt,
ist nicht ausschlieBlich eine Frage von Lebens-
mittelauswahl, Frischegrad, Temperatur, Zuberei-
tung und eingesetzter Technik. Hier spielen viele
sogenannte weiche Faktoren, wie die innere Ein-
stellung zum Gast, die eigene persdnliche
Dienstleistungsbereitschaft, die Qualitat des
Umgangs mit den Gasten und nicht zuletzt die
Erwartungen der Kunden selbst, eine ganz
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Wolfgang Foerster

F-StraBe 1, 55127 Mainz
Trainer, Berater und Coach in der Gastronomie.
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Anmeldeformular Bitte ausfiillen und faxen an 0283 7/80—334

Ja, ich melde mich verbindlich fiir die Regionalen Club-Tage 2011 an!

Ich nehme an folgendem Termin teil:

08.11.2011, Leverkusen 17.11.2011, Dortmund
(jeweils von 9.30 bis 16.30 Uhr)

22.11.2011, Mainz

Name, Vorname Telefon/Telefax

Funktion E-Mail

Einrichtung/Firma Kundennr.: (falls GV-Partner-Kunde)

StraBe Mitgliedsnr.: (falls GV-Partner Profi Club-Mitglied)

PLZ/Ort Datum/Unterschrift



